
MENÚ DE     ADAL
PER A EMPRESES

COMERCIAL@BRAVAHOTELES.COM IVA INCLÓS

VIEIRA A LA PLANXA AMB XIMIXURRI I CÍTRICS

PERNIL IBÈRIC AMB PA AMB TOMÀQUET

CREMA DE MARISC

CRUIXENTS DE VERDURES

XUPA-XUPS DE PERNIL CRUIXENT

MUSCLOS DE ROCA A LA MARINERA

(A ESCOLLIR)

PANNACOTTA DE IOGURT AMB FRUITS VERMELLS

TARTA DE FORMATGE DE CABRA

PASTÍS DE LA CASA

SORBET DE LLIMA I CAVA

ASSORTITMENT DE FRUITA FRESCA

(A ESCOLLIR)

LLUERNA A LA PLANXA AMB RISOTTO VERD

ESPATLLA DE XAI AMB MEL, SOJA I ROMANÍ

FILET DE PORC AMB PEDRO XIMÉNEZ

MIL FULLS DE BRANDADA AMB SALSA DE PEBROT DEL PIQUILLO

POSTRES

PLAT PRINCIPAL

PER PICA-PICA I COMPARTIR

DINAR/SOPAR MENU 1 

N

INCLOU: AIGUA, PA, CAFÈS I TES

CELLER : VI BLANC, VI NEGRE I CAVA DE SANT SADURNI - ALT PENEDES

42€ / PERSONA 



COMERCIAL@BRAVAHOTELES.COM IVA INCLÓS

INCLOU: AIGUA, PA, CAFÈS I TES

CELLER: VI BLANC, NEGRE I CAVA DE SANT SADURNÍ - ALT PENEDES

35€ / PERSONA 

LA NOSTRA TAULA DE FORMATGES TRADICIONAL

ASSORTITMENT DE CROQUETES

LASANYA DE FORMATGE FRESC AMB VERDURES,
MADUIXES I VINAGRETA DE MOSTASSA DE DIJON ANTIGA

TÀRTAR DE SALMÓ I ALVOCAT

CARPACCIO DE VEDELLA AMB FORMATGE PARMESÀ
I VINAGRETA D’ESCALUNYA

 (A ESCOLLIR)

PÚDING DE CASTANYES

STRUDEL DE POMA DE GIRONA

MIL FULLS DE CREMA CATALANA

 (A ESCOLLIR)

CONFIT D’ÀNEC AMB RATAFIA I MADUIXA

SUPREM DE DAURADA A LA PLANXA AMB CEBA I
PATATA CONFITADA

HAMBURGUESA VEGANA AMB SALTAT DE VERDURES
DE TEMPORADA

ESTOFAT DE VEDELLA DE L’EMPORDÀ

POSTRES

PLAT PRINCIPAL

PER PICA-PICA I COMPARTIR

MENU 2 

MENÚ DE     ADAL
PER A EMPRESES

DINAR/SOPAR

N


